eccellenza per la ristorazione

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DENOMINAZIONE DI VENDITA
ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

MODALITA DI UTILIZZO
CONSERVAZIONE

DURABILITA PRODOTTO
TIPO DI IMBALLO/CONFEZIONE

PESO NETTO

CONTENUTO PER CARTONE
PROVENIENZA MATERIA PRIMA
BOLLO CEE

NOMENCLATURA COMBINATA
RIF.DOC.FOR.

Codice:

50719

Descrizione:

SUINO FESA CEE S/V....................

FESA DI SUINO FRESCA S/V 1,4KG
Prodotto ottenuto dal sezionamento del prosciutto suino
fresco. Si presenta in forma rotondeggiante, sgrassata,

priva di ossa.
STANDARD  LIMITE MAX.
C.b.t.m.a 36°C 500.000 ufc/g
Coliformi totali 5.000 ufc/g
Coliformi fecali 100 ufc/g
Escherichia coli 500 ufc/g
Stafilococchi coag. 500 ufc/g
Salmonella assente/25g
Listeria monocytogenes assente/25g
REGOLARE DIFETTOSITA' TOLLER.
Sapore neutro assente
Odore neutro odori estranei assente
Colore rosa/rossastro marrone/verdastro assente
Aspetto omogeneo frumi di sangue/ascessi assente

Insieme omogeneo presenza di corpi estranei assente
Da consumarsi previa cottura

+1°C/ +4°C

Modalita di trasporto: deve mantenere una temperatura non
superiore a +4°C

30gsg

Imballo primario: confezione sottovuoto in politene
Imballo secondario: cartone

1,40 kg peso medio
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